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AGENDA
des spectacles

ingrédients

Pour une saison
 riche en émotions

préparation

des ingrédients de qualité, une pointe de curiosité 
et beaucoup de partage

À consommmer 
sans modération !

Le secret ?

théâtre

musique

danse

humour

jeune public

évènements

Grands textes, créations
et comédies

Classique, actuelle et du 
monde

Hiphop et 
contemporaines

Éclats de rire garantis

Rêver, apprendre, 
s’émerveiller

Rencontres, lectures
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La Folle Histoire de France

La Folle Histoire de France

SOIRée jazz

hercule

de la morue

la cuisine musicale

juin 13 Les petits plats dans les grands

Édito

Valérie LACROUTE
Maire de Nemours
Vice-Présidente de la Région Île-
de-France
Présidente de la CC du Pays de 
Nemours
Ancienne Députée de Seine-et-
Marne

La Saison sur un plateau !
Cette saison culturelle est à déguster 
sans modération.

Nous avons mis les petits plats dans 
les grands avec au menu, tous les 
ingrédients pour une programmation 
riche et généreuse, avec une pincée 
de théâtre, une bonne dose d’humour, 
des spectacles à savourer en famille et 
cerise sur le gâteau : le grand retour de 
Nemours de Jazz, une soirée 
de gala exceptionnelle organisée 
en partenariat avec le mythique 
Caveau de la Huchette.

Une saison vivante, éclectique et 
savoureuse, pensée comme une 
invitation à se retrouver, à s’émouvoir, 
à rire, à découvrir et à partager, 
comme autour d’un bon repas.

Car la culture, comme la gastronomie, 
a ce talent précieux de nous rassembler 
et de créer des souvenirs. Nous avons 
concocté spécialement pour cette 
saison, un passeport gourmand, 
une spécialité imaginée avec les 
commerces de Nemours.

Et parce que la culture se nourrit 
aussi de rencontres, cette saison 
saupoudrera le spectacle vivant 
d’une belle touche de gastronomie en 
mettant à l’honneur les savoir-faire de 
notre territoire, nos commerçants et 
tous les acteurs qui font vivre Nemours 
au quotidien. Chacun pourra y trouver 
son bonheur, selon ses envies et ses 
appétits ! 

Alors, laissez-vous tenter, prenez place 
et venez découvrir notre menu culturel.
La Saison sur un plateau est servie : à 
vous de choisir ce qui vous fera le plus 
envie !

Sylvie RADZIMSKI
Adjointe au Maire en charge 
de la culture, du tourisme 
et des manifestations

Directrice de la publication : Valérie LACROUTE • Conception, direction artistique et réalisation : Lilie Konieczny, Service communication et culturel 

de la Ville de Nemours • Crédits photographiques : compagnies artistiques • Impression : Imprimerie Lefèvre • Tirage : 10 000 exemplaires. 
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Frère(s)
l’étoffe d’un chef

4 5

SAMEDI

10/10
Plongez dans les coulisses 
brûlantes d’une brigade
de cuisine avec Frère(s), l’étoffe d’un 
chef : un spectacle sous tension, 
aussi haletant qu’un service, aussi 
coriace qu’une finale de Top Chef.

18h

Mise en scène : Clément MARCHAND 
Distribution : Jean-Baptiste GUINCHARD, Guillaume TAGNATI 
Musique : Patrick BIYIK Scénographie : Natacha MARKOFF 
Création lumière : Julien BARRILLET 

La cuisine et l’ambition

Une présentation de saison en entrée, 
un merveilleux spectacle en plat de 

résistance et pour le dessert un moment 
convivial offert par la ville !

À Nemours, on lance la saison en mettant 
les petits plats dans les grands !

« Bijou que ce spectacle et gros coup 
de cœur pour ce duo de comédiens.
À voir si vous aimez la cuisine, l'amitié 
et le foot ! »
Sortir à Paris

« Un spectacle aux petits oignons/Une 
performance théâtrale délicieuse mais 
aussi un vrai festin de rires et d'émotions 
ce duo de comédiens est un véritable 
coup de cœur qui nous sert une recette 
pleine de saveurs, entre cuisine et amitié. 
À déguster sans retenue ! »
Coup d’œil

« Un vrai régal. 
Entre admiration et rivalité, Jean-Baptiste 
Guinchard et Guillaume Tagnati sont 
excellents dans une mise en scène au 
cordeau de l’auteur, chorégraphiée 
subtilement par Delphine Jungman. 
La musique et un judicieux décor viennent 
parfaire le tout, un vrai régal on vous le dit ! » 
Artistique REZO

Entrée
La Scène du Loing

temps de cuisson 
1h20

convives 
À partir de 12 ans

note
12 € (plein)
10 € (réduit)

une saison 
à savourer 

Par le co-scénariste du film « Un petit truc en plus » !
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dimanche

15/11
Pour cette grande compétition, 16 B-boys 
venus de toute la France se retrouveront pour 
s’affronter dans un format 1 contre 1, avec un 
seul objectif : repousser leurs limites et s’imposer 
face aux meilleurs.
Parmi eux, des danseurs titrés, des champions 
de France et des athlètes issus du plus haut 
niveau de la compétition, dans une discipline 
devenue olympique.
Pour départager les participants, le Battle 
AMC réunira également un jury reconnu dans 
le monde du Breaking, composé de références 
de la discipline, ainsi qu’un DJ de 
renommée nationale, garantissant 
une véritable ambiance de Battle.
6 B-boys. 1 contre 1. Un jury d’exception. 
Un DJ reconnu. Un seul vainqueur.
Le Battle AMC, c’est bien plus qu’une 
compétition : c’est un rendez-vous 
spectaculaire, une rencontre entre 
les meilleurs danseurs de la scène 
française et le public, au cœur de 
Nemours.

spicy 
battle

Création et mise en scène : Sophie DANINO, Nicolas PAYERO, Julien RIVERA Costumes : Vincent 
DUPEYRON Décors : Gabin LEBEAU Crédit photos : Melvin GEYRE

mercreDI

14/10
14h

À table !

15h

Un spectacle vitaminé à croquer sans modération

Entrée
La Scène du Loing

temps de cuisson 
1h30

convives 
Tout public

note
Gratuit

Atelier 
pour les enfants 

à l’Accueil de loisirs

Entrée
La Scène du Loing

temps de cuisson 
55 min

convives 
À partir de 6 ans

note
6 € (tarif unique)

extra
Goûter offert par 
la ville 

Cette action, menée avec le Théâtre-Sénart 
dans le cadre du jumelage culturel avec 
Nemours, est financée par la Préfecture 
de la région Île-de-France.

Harry Covert, petit haricot Bio, se 

retrouve contre sa volonté 

à grandir parmi les fruits et les légumes 

couverts de pesticides. 

Malgré leurs différences, ils partagent 

pourtant la même crainte : finir 

transformés en plat préparé.
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La véritable 
histoire
du Père NÖel

cabaret 
grimm
Une troupe de comédiens ambulants 
fait un arrêt sur scène pour raconter 
aux enfants des histoires.
Leur Théâtre-Roulotte émerveille 
petits et grands en revisitant les 
contes.
Dans l’esprit du cabaret, 
les acteurs mêlent tous les arts : 
narration, marionnette, chant, 
danse et même cirque !
Les familles retrouvent aussi 
bien l’histoire de 
Blanche-Neige que celle du 
Petit Chaperon rouge ou 
Roi grenouille.

Vos enfants plongeront dans un univers 
enchanteur avec ce spectacle magique 
qui raconte l’origine du Père Noël.
L’histoire débute lors d’une froide journée 
d’hiver, quand Ark l’Immortel découvre 
un bébé nommé Claus. Élevé dans la forêt 
avec ses amis, le renne Chausta et le 
singe Jouet, Claus grandit dans un monde 
merveilleux. À 12 ans, il entreprend 
un voyage extraordinaire 
qui révèle sa véritable mission : 
apporter joie et cadeaux 
aux enfants du monde 
entier.

Adaptation et mise en scène : Ned Grujic Avec : Sébastien Bergery, Amaury Jaubert, Stéphanie Gagneux, 
David Jonquières et Marielle Tognazzoni Musiques : Ariane Cadier Costumes : Karine Delaunay Décors : 
Fabrice Ottié, Les Trottoirs du Hasard et les Tréteaux de la Pleine Lune

« Ce bric-à-brac féerique et 
poétique nous plonge dans un 
livre d’images d’un autre temps 
qui nous parle plus que jamais 
d’aujourd’hui… »
Théâtre on line

Spectacle offert par la ville de Nemours 
aux maternelles

Entrée
La Scène du Loing

convives 
Maternelles

scolaires
15/12

Les contes de Grimm à consommer sans modération !

samedi
19/12

Entrée
La Scène du Loing

temps de cuisson 
1h10

convives 
À partir de 6 ans

note
6 € (unique)

extra
Goûter offert par 
la ville

spectacle offert 
par la ville aux 

élémentaires

17 & 18/12

16h16h



« Révélation incontournable 
de l’humour » 
Quotidien

« L’étoile montante 
du stand-up »  
France inter

« Bluffant de maîtrise et de 
drôlerie, aussi fin que juste, 
sensible que mordant » 
Télérama

10 11

Tribute To
Téléphone

Tonio, Virgil, Barbara et Olivier se réunissent pour  
fonder le TELEPHONE TRIBUTE. Après avoir travaillé 
la quasi-totalité du répertoire du groupe, 
ils enregistrent en deux jours un album. 13 titres 
essentiels repris à leur sauce. La mayonnaise 
prend rapidement et ces musiciens expérimentés 
commencent à roder leur répertoire dans divers lieux 
emblématiques de la région parisienne.

Mais comme l’original, c’est effectivement en LIVE que 
le groupe prend toute son ampleur et qu’il s’exprime 
pleinement. Si les reprises restent fidèles aux versions 
originales, 
il n’hésite pas à s’en affranchir lorsque les 
morceaux le permettent. Le groupe ajoute alors 
sa touche du chef, en laissant place à des 
improvisations qui font de chaque concert une 
expérience unique.

SAMEDI
06/02

un humour bien acide !

Envoyer un message aux 
extraterrestres, c’est possible : il suffit 
de mobiliser un programme 
scientifique entier, des antennes 
géantes et un soupçon d’audace 
collective. Mais dire à sa coiffeuse 
qu’on n’aime pas sa coupe, ça reste 
un défi bien plus complexe…

Avec Arecibo, Louis Cattelat 
transforme la scène en terrain d’écoute 
et d’autodérision, entre poésie 
cosmique et interrogations terriennes. 
Inspiré par le célèbre 
message envoyé dans l’espace en 
1974, il nous invite à rêver ensemble, à 
tendre l’oreille aux ondes mystérieuses 
et à explorer, avec humour — parfois 
noir — et sensibilité, ce qui nous relie : 
sur Terre et peut-être bien au-delà.

20h

SAMEDI
16/01

Un concert savoureux 
en hommage à la musique 

du groupe légendaire !

20h
Entrée
La Scène du Loing

temps de cuisson 
1h30

convives 
Tout public

note
18 € (plein)
14 € (réduit)

Entrée
La Scène du Loing

temps de cuisson 
1h

convives 
À partir de 16 ans

note
18 € (plein)
14 € (réduit)

Boissons et petite restauration sur place

18H30

Tremplin 
Jeunes Talents

Par 
MUSIQAFON

convives 
Tout public

temps de cuisson 
1h30

LOUIS 
CATTELAT

note
Gratuit



SAMEDI
13/03

18H

12 13

LA FOLLE
HISTOIRE 
DE FRANCE
Venez passer le meilleur cours 
d’histoire de votre vie avec le prof 
que vous avez rêvé d’avoir et le cancre 
qu’on a tous connu.
Ici, vous n’êtes pas au théâtre mais en classe. 
Terrence accueille les spectateurs qui, le temps 
d’une colle, redeviennent des élèves. 
L’ambiance studieuse est interrompue 
par l’arrivée de Malik, venu faire le clown devant 
ses camarades. Rapidement, il est puni 
par Terrence et forcé à réviser son contrôle 
d’histoire du jour.
Mais la tâche n’est pas simple face à l’espièglerie 
de ce redoublant multirécidiviste cumulant 20 ans 
de 5ème !

énorme succès 
plus de 1 000 

représentations !

représentation
SCOLAIRES

Vendredi
12/03
14H

L’histoire comme on aime la dévorer !

Écriture : Nicolas PIERRE et Farhat KERKENY Mise en scène : Nicolas PIERRE

Entrée
La Scène du Loing

temps de cuisson 
1h30

convives 
À partir de 7 ans

note
10 € (plein)
8 € (réduit)
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SAMEDI
27/03

dimanche
04/04

16H20H

14 15

nemours
de jazz 

L’ECM de Paris fait son grand retour 
à Nemours avec une toute nouvelle 
comédie musicale. Hercule, 
un demi-dieu doué d’une force 
et d’une endurance prodigieuses. 
Il réalisa de nombreuses 
prouesses, au nombre desquelles 
un combat de lutte contre la mort 
et deux descentes aux enfers. 
Ses exploits furent l’objet 
de nombreux récits 
dans toute la Grèce antique. 
Venez découvrir le talent 
et l’énergie de cette troupe 
qui virevolte, danse, chante, 
fait des claquettes 
et joue la comédie 
avec un talent fou ! 
Le spectacle devrait 
être prescrit tellement 
il vous fait du bien ! 
40 artistes sur scène !

Une soirée aux saveurs jazzy, 
concoctée par Dany Doriz, avec le 

saxophoniste Sax Gordon 
Battle star de la jeune 

génération venue de Boston.

Au menu : Wendy Lee Taylor,
star du Lido de Paris, en vocal 
et claquettes avec le Quartet 

de Philippe Petit, puis 
le bluesman de Chicago 

Jeff Hoffman.

En plat de résistance : 
un hommage à Louis Prima
 par Swett Screamin Jones,

 ponctué de savoureuses 
battles de saxophones. 

Un cocktail de jazz, swing 
et blues, à savourer 

tout au long de la nuit.

HERCULE

Entrée
La Scène du Loing

temps de cuisson 
2h

convives 
Tout public

note
55 € (tarif unique)
Repas de gala
et concert

Entrée
La Scène du Loing

temps de cuisson 
1h45

convives 
Tout public

note
12 € (plein)
10 € (réduit)

soirée de gala

COmédie musicale gourmande

En partenariat avec le Caveau 
de la Huchette



SAMEDI
24/04

représentation 
SCOLAIRES

Jeudi
20/05
14H

19H

16 17

LA 
cuisine
musicale

Deux commis de cuisine ont pour mission de 

préparer le repas d’un restaurant. Plus que 

des commis, ce sont des musiciens, amoureux 

de rythmes, de mélodies, et surtout d’opéra… 

Dans leurs mains, les ustensiles de cuisine 

deviennent instruments de musique : la grille 

du four se transforme en harpe, 

la poêle en contrebasse... pour 

cuisiner au naturel ou revisiter joyeusement 

les grandes mélodies de Mozart, Puccini, 

Verdi, Rossini ou Bizet façon rap, techno, 

ou musiques du monde.

DE LA
MORUE

La morue peut-elle revenir ? C’est la question que se pose 
Frédéric Ferrer, géographe de formation 

et chercheur invétéré qui crée depuis 
près de vingt ans des spectacles 

aussi farfelus que solidement 
documentés sur les 

bouleversements du monde. Après le 
canard, le moustique et l’ours 

polaire, le metteur en scène se penche 
sur le cas épineux de la morue. Dans son 
cycle de conférences désopilantes Atlas 

de l’anthropocène, il décortique avec 
érudition et humour le fruit de ses 

enquêtes. Que nous dit la disparition 
dramatique de ce poisson des eaux 

froides de l’hémisphère nord de la 
folie destructrice de l’homme ? 

Vous assisterez à cette 
incroyable conférence théâtrale 

durant laquelle vous apprendrez 
une tonne de chose en vous 

amusant, tout en dégustant une 
délicieuse brandade de morue concoctée 

par la cuisine centrale !

mercreDI
19/05

14H

Cie Minute Papillon Violaine Fournier : Conception et écriture 
Cyrille Louge : Mise en scène  Francesca Bonato : Chorégraphie 

Entrée
La Scène du Loing

temps de cuisson 
1h20

convives 
Tout public

note
16 € (plein)
14 € (réduit) avec la brandade 
de Morue

Repas partagé pendant le spectacle : 
Brandade de Morue

Distribution : Cie Vertical Détour
17

Entrée
La Scène du Loing

temps de cuisson 
45 min

convives 
Tout public

note
6 € (tarif unique)

extra
Goûter offert par 
la ville

16



Entrée
Pelouse du Château-Musée 

temps de cuisson 
55 min

convives 
Tout public

note
Gratuit

18H

La dégustation de la saison va se poursuivre tout au long de l’été, 
ne manquez pas le prochain numéro d’un été à Nemours !

dimanche
13/06

18 19

Tarif réduit accordé, sur 
présentation d'un justificatif aux 

catégories de personnes suivantes :
jeunes de moins de 18 ans, étudiants, 
personnes de plus de 65 ans, 
demandeurs d'emploi, personnes en 
situation de handicap.

Infos pratiques
Service culturel : 01 64 78 44 31

Achetez vos billets en ligne !

PRATIQUE, FACILE  ET SÛR

135 route de Moret

Scène du Loing

Ou sur www.nemours.fr

Pour chaque membre d’un groupe d’au 
moins 8 personnes, le tarif réduit sera 
appliqué.

Tarif réduit 

Tarif groupe

les petits

plats dans 
les grands

Dans un décor farfelu 
de restaurant, trois cuisiniers 

attrapent les idées des 
enfants pour en faire des 

histoires. Ici, on monte les idées 
en neige et on nourrit l’imaginaire.

Le menu est vide : à vous 
de nous dire les ingrédients 

que vous voulez déguster. Nos trois 
cuisiniers espiègles prennent toutes 

vos commandes pour réaliser 
un menu unique et étonnant, 

qui ne manquera pas de piment. 
Tout est possible ! Dinosaure, 

trompette, éclat de rire etc. On peut 
déguster de tout et mélanger les 

saveurs les plus improbables.

Distribution : Cie Les balbutiés Jeu : en alternance, Jérémy Sanaghéal, Aurélie Bapst, Marie Rechner, Fatima 
Amari-B., Lucas Prost, Kévin Guéguen, Damien Mourguye, Anne-Laure Chauvet Musique : en alternance, Régis 
Langlais, Anthony Boulc’h, Antonin Pierre Régie : en alternance, Emmanuel Larue, Guillaume Boulogne, Boris 
Collino Conception et fabrication décor : Emmanuel Larue et Fabien Proyart

18



Un avant-goût de la suite…
 
Scannez le QR code pour découvrir 
les prochains rendez-vous, accéder 
à la billetterie et retrouver toutes les 
informations du Château-Musée.

20 21

CHÂTEAU-MUSÉE

samedi 7 novembre 
Vernissage de « Un château en Suède »

Découvrez l’art et l’art de vivre suédois à travers 
une sélection de peintures, mobilier et objets 
décoratifs. Entre lumière, nature et élégance, 
l’exposition invite à un voyage au cœur 
de la culture suédoise.

 

Samedi 24 avril - 11h 
Vernissage de « L’Italie dans l’œil des 
photographes »

Partez à la découverte de l’Italie du XIXe siècle 
à travers une vingtaine de photographies 
anciennes présentées dans différents espaces 
de Nemours. Un parcours en plein air autour 
des pionniers de la photographie italienne.

Samedi 22 mai - 16h30 
Vernissage de l’exposition « Dessins de 
sculpteurs »

Découvrez une facette plus intime de Justin-
Chrysostome Sanson à travers une sélection 
d’une quarantaine de dessins : études, œuvres 
préparatoires, dessins de jeunesse et caricatures.

Achetez vos billets 

en ligne !

ou sur www.nemours.fr

29 RUE GAUTIER 1ER

chateau.musee@ville-nemours.fr

01 64 28 27 42

Salle de 
l'Atelier
COUR DU CHÂTEAU-MUSÉE 
77140 Nemours
01 64 78 44 31

La salle de l’Atelier est dédiée aux expositions pour 
les Nemouriens ou extérieurs. Elle est composée de 
deux espaces, un rez de chaussée et une mezzanine.

• Cette salle peut être louée à la semaine
• La capacité de la salle est de 40 personnes
• La superficie du rez de chaussée est de 40 m²       

et la mezzanine : 20 m²
• Les cimaises et les crochets sont mis à la 

disposition des exposants
• La salle est équipée d’un WC et d’un point d’eau

POUR 2026 

20

POUR 2027
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médiathÈQUE 

11H - conférence

Le goût, une affaire de cerveau : pourquoi n’aimons-nous pas tous 
les mêmes saveurs ?

Cette conférence interactive propose de plonger au cœur 
de nos perceptions alimentaires pour comprendre 
comment se construit le goût. Loin d’être uniquement 
une affaire de langue, nos préférences dépendent 
aussi du cerveau, de la mémoire, des émotions et 
de notre histoire personnelle. À travers des exemples 
concrets et des situations du quotidien, les participants 
découvrent pourquoi certains aliments nous attirent 
ou nous rebutent, et pourquoi nous ne percevons 
pas tous les saveurs de la même manière. 
Cette intervention accessible mêle sciences, 
expériences et échanges pour mieux 
comprendre notre rapport 
à l’alimentation et développer 
un regard critique 
sur nos perceptions.

À partir de 12 ans. 
Dans la limite des places 
disponibles.

14h30 à16h - atelier

Quand la cuisine devient un laboratoire
 

L’atelier invite les enfants à découvrir la 
science cachée derrière les transformations 
culinaires. À travers des manipulations 
simples et surprenantes, ils observent 
comment les ingrédients changent d’état, 
de texture ou d’apparence. En expérimentant 
comme de véritables scientifiques, 
ils comprennent que cuisiner, c’est aussi faire 
de la physique et de la chimie. 
L’atelier se clôture par un défi commun 
qui consiste à imaginer une expérience 
culinaire. 

À partir de 8 ans. Sur inscription.

2 RUE GASTON DARLEY

bibliotheque@ville-nemours.fr 

01 64 78 44 23

Ces interventions sont proposées 
par LE CORTEX, société 
de valorisation des sciences. 

FêTE DE LA SCIENCE

Samedi 
03/10

2026 

sucré

acide

amer

salé

22

Cette année, le Salon du livre Le Coquelicot 
Noir souffle ses dix bougies. 
Une décennie de rencontres, de découvertes 
et d’histoires dévorées au fil des pages. 
Pour cette édition anniversaire, venez partager 
un beau moment autour des livres, rencontrer 
les auteurs et goûter à une programmation 
pleine de surprises. Une chose est sûre : cette 
journée promet d’être à savourer sans modération.

10 ans, ça se savoure !
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01 64 78 44 31

resa.culture@ville-nemours.fr

39 rue du Docteur Chopy
77140 NEMOURS

SUIVEZ-NOUS

@villedenemours


