NEMOURS

LUNDI 01 MARDI 02 MERCREDI 03 1EUDI .04 VENDREDI 05
Terroir
Paté de volaille Carottes rapées Radis beurre "l@% Crudités Pastéque

Poisson pané

Pilon de poulet . . &
- w Pizza aux fromages au jus Saute de veau marengo
Petits pois sauce basquaise A0} purée d
=@ Purée de pommes .
Petit sui Coquillettes Salade verte de terre ﬁ‘ Carottes
EHE SUISSE E ° Fromage blanc

. . romage 28 Fraises Yaourt aromatisé
%4 Fruit de saison BO

illé Compote
W Grillé aux pommes P producteur local
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