LUNDI 03 MARDI 04 MERCREDI 05 JEUDI 06 VENDREDI 07

5té ) Salade d’automne ¥ . : And
Paté en croiite Salade verte crotitons Potage de potimarron Carottes rapées

. A et grana
Sauté de porc aux s . . : ;
Boulettes de boeuf P Roti de dinde au paprika Poisson au citron

pommes

N s LM Raviolis épinards i 5 Poélée pdt, carottes,
Pates e 6, Riz céleri et épinards

S Fromage blanc Fromage

Stroganoff

Chou-fleur

Petit suisse

Biscuit

Compote

W Mousse aux marrons w Flan au chocolat Fruit
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AU MENU

)
. N /“\

Du 10 Novembre 2025 au 14 Novembre 2025

LUNDI 10

MARDI 11

MERCREDI 12

JEUDI 13 VENDREDI 14

A0 :
Salade verte et lardons &g Soupe du terroir

Betteraves mimosa

Salade de chou blanc/
dés d’emmental

Paupiettes de veau Escalope de volaille l% Paleron miel

nnnnnn

b
= cumin Gratin de pates/
i

Bcarortes [0 e

Fromage =@ Lentilles/Carottes Champignons

20
Compote & ® Pommes bio Fromage blanc

Boulgour aux
légumes

Fromage
Fruit de saison
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—— AU MENU

—~ Nouvelle-

<7 Aquitaine Du 17 Novembre 2025 au 21 Novembre 2025 |

MARDI 18

Nouvelle-Aquitaine

LUNDI 17 MERCREDI 19 JEUDI 20 VENDREDI 21

Salade
Piémontaise

CEuf dur mayonnaise Salade verte

i Taboulé Potage de
Pilons de poulet

Parmentier de boudin courgettes et boursin

Semoule noir Pot-au-feu de porc Poélée de poissons

TG Bio) Fromage Fromage

Fruit de saison Creme dessert Compote
caramel

Crozets au fromage

n 1 . 4
Mille feuilles Carottes persillées

Fruit de saison
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LUNDI 24

Rosette
Escalope viennoise
Blé a la napolitaine

Fruit de saison

AU MENU

Du 24 Novembre 2025 au 28 Novembre 2025

e s g

Couscous végé

R\
5@ Fromage

W Tarte aux abricots

L

A
Duo de choux

Sauté de porc a
la moutarde

Haricots blancs
Fruit de saison
Yaourt nature

JEUDI 27
ERCREDI 26 CHINE

Nems
Poulet au caramel

Riz

Salade de fruits

exotiques
% Prod 0 0
S
0410 9 0 d
e O O
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